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1 ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ «ОП.09 Здания и инж»

1.1. Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: 
Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы подготовки специалистов среднего звена (основной профессиональной образовательной программы) в соответствии с ФГОС СПО по специальности 43.02.16 «Туризм  гостеприимство».
Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 01-02, 
ОК 04-05, ОК07, ОК09:
ОК 01.
Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам

ОК 02.
Использовать современные средства поиска, анализа  и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности

ОК 04.
Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде

ОК 05.
Осуществлять устную  и письменную коммуникацию  на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального  и культурного контекста

ОК 07.
Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания  об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях

ОК 09.
Пользоваться профессиональной документацией на государственном  и иностранном языках
1.2.2 Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются умения и знания

	Код

ПК, ОК
	Умения
	Знания

	ОК 01-02,

ОК 04-05, 

ОК 07,
ОК 09
	использовать ресурсо- и энергосберегающие технологии в профессиональной деятельности;

использовать системы жизнеобеспечения и оборудование гостиниц и туристических комплексов для обеспечения комфорта проживающих;

осуществлять контроль правил и норм охраны труда и требований производственной санитарии и гигиены
	основные требования к зданиям гостиниц и туристических  комплексов;

архитектурно-планировочные решения и функциональную организацию зданий гостиниц и туристических комплексов;

принципы оформления интерьеров гостиничных зданий;

требования к инженерно-техническому оборудованию и системам жизнеобеспечения гостиниц и туристических комплексов;

особенности обеспечения безопасных условий труда в сфере профессиональной деятельности, правовые, нормативные и организационные основы охраны труда в организации.


2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем в часах

	Объем образовательной программы учебной дисциплины
	112

	в т.ч. в форме практической подготовки
	46

	в т. ч.:

	теоретическое обучение
	56

	практические занятия
	46

	Самостоятельная работа 
	0

	Консультация
	4

	Промежуточная аттестация Экзамен
	6


2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины 

	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала и формы организации деятельности обучающихся
	Объем в часах
	В том числе практическая подготовка,
в часах
	Коды компетенций, формированию которых способствует элемент программы

	1
	2
	3
	4
	5

	Раздел 1. Архитектурно-планировочные решения гостиниц
	16
	6
	

	Введение.

Тема 1.1 Классификация гостиниц
	Содержание учебного материала
	4
	
	ОК 01-02,

ОК 04-05, ОК 07
ОК 09

	
	История возникновения и становления гостиничных услуг.

Развитие гостиничной индустрии на современном этапе. 
	2
	
	

	
	Классификация гостиниц по типам и категориям.

Характеристика основных типов гостиниц.  Характеристика зданий гостиниц. 
	2
	
	

	Тема 1.2 Нормативы проектирования гостиничных предприятий
	Содержание учебного материала 
	4
	2
	ОК 01-02,

ОК 04-05, ОК 07

ОК 09

	
	Основные принципы проектирования гостиничных предприятий. Состав предпроектных работ. Виды проектов. Принципы проектирования.  Стадии реализации проекта.
	2
	
	

	
	В том числе практических работ
	2
	2
	

	
	Практическая работа №1 Стадии планирования строительства/ реконструкции гостиниц
	2
	2
	

	Тема 1.3 Принципы сооружения зданий гостиниц
	Содержание учебного материала
	4
	
	

	
	Основные принципы, принимаемые во внимание при сооружении зданий гостиниц. Основные требования к зданиям гостиниц и туристических  комплексов.  Требования к зданиям гостиничных предприятий. Особенности проектирования участка гостиничного предприятия
	
	
	

	
	В том числе практических работ
	2
	2
	

	
	Практическая работа №2 Планировочная структура участка гостиничного предприятия.
	2
	2
	

	Тема 1.4 Принципы объемно-планировочных решений гостиниц
	Содержание учебного материала
	4
	
	

	
	Конструктивные схемы гостиничных зданий. Объемно-планировочное решение зданий гостиниц.  Общественная часть гостиницы.  Жилая часть гостиницы
	
	
	

	
	В том числе практических работ
	2
	2
	

	
	Практическая работа №3 Объемно-планировочные схемы гостиниц
	2
	2
	

	Раздел 2. Функциональная организация зданий, основные блоки помещений гостиниц
	22
	12
	

	Тема 2.1 Функциональная организация зданий и помещений гостиниц
	Содержание учебного материала
	16
	
	ОК 01-02,

ОК 04-05, ОК 07

ОК 09

	
	Состав и принципы обустройства внутренних помещений. Функциональная организация  зданий гостиниц и туристических комплексов. 

Виды помещений. Состав общественных помещений.
	2
	
	

	
	В том числе практических работ
	2
	2
	

	
	Практическая работа №4 Планировка и обустройство приемно-вестибюльной группы помещений
	2
	2
	

	Тема 2.2 Требования к предприятиям общественного питания при гостиницах
	Содержание учебного материала
	4
	2
	ОК 01-02,

ОК 04-05, ОК 07

ОК 09

	
	Пункты общественного питания. Объемно-планировочная структура и композиционно-планировочные схемы помещений предприятий питания.

Группы помещений предприятия питания. Порядок и правила их обустройства и оснащения оборудованием
	2
	
	

	
	В том числе практических работ
	2
	2
	

	
	Практическая работа №5 Планировка,  правила обустройства и оснащения оборудованием пунктов общественного питания.
	2
	2
	

	Тема 2.3 Требования к общественным помещениям
	Содержание учебного материала
	8
	6
	ОК 01-02,

ОК 04-05, ОК 07

ОК 09

	
	Требования к общественным помещениям бытового обслуживания и торговли,   к помещениям культурно-досугового назначения. Требования к хозяйственно-производственным помещениям гостиниц
	2
	
	

	
	В том числе практические работы
	6
	6
	

	
	Практическая работа №6 Состав и площади помещений  физкультурно-оздоровительного назначения для гостиниц
	2
	2
	

	
	Практическая работа №7 Состав и площади служебно-административных помещений гостиницы
	2
	2
	

	
	Практическая работа №8 Состав и площади хозяйственно-производственных помещений гостиниц
	2
	2
	

	Тема 2.4 Номерной фонд. Классификация гостиничных номеров
	Содержание учебного материала
	4
	2
	ОК 01-02,

ОК 04-05, ОК 07

ОК 09

	
	Жилые помещения гостиниц.  Типы номеров. Номерной фонд. Классификация гостиничных номеров. Европейский стандарт классификации номеров
	2
	
	

	
	В том числе практические работы
	2
	2
	

	
	Практическая работа №9 Классификация средств размещения и номеров  в РФ
	2
	2
	

	Раздел  3.  Обеспечение безопасных условий труда в сфере оказания гостиничных услуг
	10
	6
	

	Тема 3.1 Охрана труда (ОТ) в гостинице
	Содержание учебного материала
	4
	2
	ОК 01-02,

ОК 04-05, ОК 07

ОК 09

	
	Правовые, нормативные и организационные основы охраны труда в гостинице 

Трудовой кодекс РФ. Основы законодательства по охране труда.  

Обязанности работодателя по обеспечению безопасных условий труда.
	2
	
	

	
	В том числе практические работы
	2
	2
	

	
	Практическая работа №10 Организационные основы ОТ в гостинице.

Отработка умения осуществлять контроль правил и норм охраны труда
	2
	2
	

	Тема 3.2 Воздействие негативных факторов на человека
	Содержание учебного материала
	6
	4
	ОК 01-02,

ОК 04-05, ОК 07

ОК 09

	
	Вредные производственные факторы. Причины возникновения производственного травматизма и профессиональных заболеваний. Первая помощь при механических травмах.  

	2
	
	

	
	В том числе практические работы
	4
	4
	

	
	Практическая работа №11 Профессиональные заболевания и травматизм в сфере услуг
	2
	2
	

	
	Практическая работа №12 Нормы и правила пожарной безопасности в отеле
	2
	2
	

	Раздел  4. Инженерно-техническое оборудование, системы жизнеобеспечения гостиниц
	26
	10
	

	Тема 4.1 Инженерное оборудование гостиниц
	Содержание учебного материала
	2
	
	ОК 01-02,

ОК 04-05, ОК 07

ОК 09

	
	Инженерно-техническое оборудование и системы жизнеобеспечения гостиниц, их назначение и состав. 

Ресурсо- и энергосберегающие технологии в эксплуатации инженерно-технического оборудования и систем жизнеобеспечения гостиниц
	2
	
	

	Тема 4.2 Система отопления
	Содержание учебного материала
	4
	2
	ОК 01-02,

ОК 04-05, ОК 07

ОК 09

	
	Система водяного отопления.  Функции системы отопления. Основные элементы системы отопления гостиничного предприятия
	2
	
	

	
	В том числе практические работы
	2
	2
	

	
	Практическая работа №13 Система отопления гостиниц
	2
	2
	

	Тема 4.3 Система водоснабжения и  водоотведения
	Содержание учебного материала
	6
	2
	ОК 01-02,

ОК 04-05, ОК 07

ОК 09

	
	Система холодного и горячего водоснабжения. Водопроводная станция.  Внутренний водопровод гостиничного здания.
	2
	
	

	
	Система водоотведения (канализация).  Система внутренней канализации

Внутреннее противопожарное водоснабжение. Автоматические средства пожаротушения.  
	2
	
	

	
	В том числе практические работы
	2
	2
	

	
	Практическая работа №14 Эксплуатация систем водоснабжения и водоотведения
	2
	2
	

	Тема 4.4 Система вентиляции и кондиционирования воздуха
	Содержание учебного материала
	4
	2
	ОК 01-02,

ОК 04-05, ОК 07

ОК 09

	
	Система вентиляции. Система  кондиционирования. Система пылеудаления.
	2
	
	

	
	В том числе практические работы
	2
	2
	

	
	Практическая работа №15 Системы кондиционирования воздуха в отеле
	2
	2
	

	Тема 4.5 Энергетическое хозяйство гостиницы
	Содержание учебного материала
	4
	2
	ОК 01-02,

ОК 04-05, ОК 07

ОК 09

	
	Внутренняя электрическая сеть гостиницы.  Электрическое освещение.

Лифтовое оборудование гостиниц. 
	2
	
	

	
	В том числе практические работы
	2
	2
	

	
	Практическая работа №16 Инженерно-техническое оборудование 

гостиниц
	2
	2
	

	Тема 4.6 Телекоммуникационные системы гостиниц
	Содержание учебного материала
	2
	
	ОК 01-02,

ОК 04-05, ОК 07

ОК 09

	
	Использование информационных технологий в сфере гостеприимства.

Интегрированная информационная система коммуникаций. Комплексная система обеспечения безопасности. Комплексная система оснащения конференц-залов.

	2
	
	

	Тема 4.7 Профессиональное технологическое оборудование
	Содержание учебного материала
	4
	2
	ОК 01-02,

ОК 04-05, ОК 07

ОК 09

	
	Уборочные машины и механизмы. Оборудование прачечных. Оборудование службы приема и размещения.
	2
	
	

	
	В том числе практические работы
	2
	2
	

	
	Практическая работа №17 Уборочные машины и механизмы в гостинице
	2
	2
	

	Раздел  5.  Ресурсо- и энергосберегающие технологии в профессиональной деятельности
	4
	2
	

	Тема 5.1 Ресурсо- и энергосберегающие технологии в гостинице
	Содержание учебного материала
	4
	2
	ОК 01-02,

ОК 04-05, ОК 07

ОК 09

	
	Ресурсо- и энергосберегающие технологии в гостинице.

Ресурсо- и энергосберегающие технологии при эксплуатации электрической сети гостиницы.
	2
	
	

	
	В том числе практические работы
	2
	2
	

	
	Практическая работа №18 Ресурсо- и энергосберегающие технологии при эксплуатации профессионального оборудования
	2
	2
	

	Раздел 6. Принципы оформления интерьеров гостиничных зданий
	24
	10
	

	Тема 6.1 Интерьер и экстерьер. Их влияние на качество обслуживания.
	Содержание учебного материала
	2
	
	ОК 01-02,

ОК 04-05, ОК 07

ОК 09

	
	Понятие об интерьере и экстерьере помещений гостиницы.

Требования, определяющие вид здания гостиницы и туристского комплекса.
Эстетическое воздействие интерьера и экстерьера на человека.
	2
	
	

	Тема 6.2 Цветовое решение жилых и общественных помещений гостиницы
	Содержание учебного материала
	4
	2
	ОК 01-02,

ОК 04-05, ОК 07

ОК 09

	
	Влияние цвета на ощущение пространства.

Цветовое решение жилых и общественных помещений гостиницы.
	2
	
	

	
	В том числе практические работы
	2
	2
	

	
	Практическая работа №19 Цветовое решение интерьера гостиничных номеров
	2
	2
	

	Тема 6.3 Мебель в помещениях гостиниц.
	Содержание учебного материала
	8
	4
	ОК 01-02,

ОК 04-05, ОК 07

ОК 09

	
	Мебель в общественных помещениях гостиниц.  Мебель - как средство формирования интерьера. Назначение мебели. 
	2
	
	

	
	Схемы расстановки мебели в номерах. 

Мебель в жилых помещениях гостиниц.
	2
	
	

	
	В том числе практические работы
	4
	4
	

	
	Практическая работа №20 Оснащение стандартного номера гостиницы
	2
	2
	

	
	Практическая работа №21 Современные требования к мебели
	2
	2
	

	Тема 6.4 Световое решение жилых и общественных помещений гостиницы.
	Содержание учебного материала
	6
	2
	ОК 01-02,

ОК 04-05, ОК 07

ОК 09

	
	Световое решение жилых и общественных помещений гостиницы. Влияние света на ощущение пространства. Световые параметры.

Освещение гостиниц.  Параметры светового климата.

	2
	
	

	
	Виды освещения и осветительных приборов.

Использование искусственного освещения в гостинице.
	2
	
	

	
	В том числе практические работы
	2
	2
	

	
	Практическая работа №22 Использование искусственного освещения в гостинице
	2
	2
	

	Тема 6.5 Текстильные материалы и элементы озеленения в интерьере гостиниц
	Содержание учебного материала
	4
	2
	ОК 01-02,

ОК 04-05, ОК 07

ОК 09

	
	Декоративное оформление интерьера текстильными материалами. Использование малых форм озеленения при оформлении интерьеров гостиниц
	2
	
	

	
	В том числе практические работы
	2
	2
	

	
	Практическая работа №23 Правила выбора и использования отельного текстиля
	2
	2
	

	Консультация 
	4
	
	

	Промежуточная аттестация (Экзамен)
	6
	
	

	Всего:
	112
	46
	


3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1. Материально-техническое обеспечение

Для реализации программы учебной дисциплины имеется специальное помещение «Кабинет инженерных систем гостиницы». 

Основное оборудование:
Стол преподавателя – 1 шт.

Стул преподавателя – 1 шт.

Стол ученический двухместный – 14 шт.

Стул ученический – 28 шт.

Шкаф для хранения учебных пособий – 4 шт.

Стенды учебные демонстрационные – 9 шт.

Доска классная – 1 шт.

Стойка ресепшн – 1 шт.

Рабочая станция преподавателя – 1 шт.

ЖК телевизор - 1 шт.

Многофункциональное устройство МФУ (принтер-сканер-копир-факс) - 1 шт.

Ноутбук с ПО "Отель" - 10 шт.

Тележка для горничной – 1 шт. 

Программное обеспечение:

Windows 7 PRO

7Zip

Adobe Reader

Microsoft Office

Microsoft Progect Professional 

Visual Studio 

Microsoft visual FoxPro

MicrosoftVirtualPC
NanoCad 5.1

SandSoft Отель

3.2. Информационное обеспечение реализации программы

3.2.1. Печатные издания:

1. Безрукова, С.В. Требования к зданиям и инженерным системам гостиничных предприятий: учебник для СПО /С.В.Безрукова.-М.: «Академия», 2021.-208 с.

2. Гостиничные комплексы. Организация и функционирование: учебное пособие. – М.: ИКЦ «МарТ», Ростов н/Д.: «МарТ», 2020.-224 с.
3.2.2. Электронные издания (электронные ресурсы):

1. Захарова, Н. А. Здания и инженерные системы гостиниц: учебное пособие для СПО / Н. А. Захарова. - Саратов, Москва : Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2020. - 294 c. - ISBN 978-5-4488-0816-6, 978-5-4497-0482-5. - Текст : электронный // Электронно-библиотечная система IPR BOOKS : [сайт]. - URL: http://www.iprbookshop.ru/93539.html- Режим доступа: для авторизир. пользователей
4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

	Результаты обучения
	Критерии оценки
	Методы оценки

	Знать:

основные требования к зданиям гостиниц и туристических  комплексов;

архитектурно-планировочные решения и функциональную организацию зданий гостиниц и туристических комплексов;

принципы оформления интерьеров гостиничных зданий;

требования к инженерно-техническому оборудованию и системам жизнеобеспечения гостиниц и туристических комплексов;

особенности обеспечения безопасных условий труда в сфере профессиональной деятельности, правовые, нормативные и организационные основы охраны труда в организации.
	оценка «отлично» выставляется обучающемуся, если он глубоко и прочно усвоил программный материал курса, исчерпывающе, последовательно, четко и логически стройно его излагает, умеет тесно увязывать теорию с практикой, свободно справляется с задачами и вопросами, не затрудняется с ответами при видоизменении заданий, правильно обосновывает принятые решения, владеет разносторонними навыками и приемами выполнения практических задач;

оценка «хорошо» выставляется обучающемуся, если он твердо знает материал курса, грамотно и по существу излагает его, не допуская существенных неточностей в ответе на вопрос, правильно применяет теоретические положения при решении практических вопросов и задач, владеет необходимыми навыками и приемами их выполнения;

оценка «удовлетворительно» выставляется обучающемуся, если он имеет знания только основного материала, но не усвоил его деталей, допускает неточности, недостаточно правильные формулировки, нарушения логической последовательности в изложении программного материала, испытывает затруднения при выполнении практических задач;

оценка «неудовлетворительно» выставляется обучающемуся, который не знает значительной части программного материала, допускает существенные ошибки, неуверенно, с большими затруднениями решает практические задачи или не справляется с ними самостоятельно.
	Текущий контроль: 

-письменный/устный опрос;

-тестирование

-оценка выполнения ситуационных задач

-оценка результатов деятельности при участии в деловой/ролевой игре, защита практических, лабораторных работ и заданий практической направленности,
Итоговый контроль:

Экзамен



	Уметь:

использовать ресурсо- и энергосберегающие технологии в профессиональной деятельности;

использовать системы жизнеобеспечения и оборудование гостиниц и туристических комплексов для обеспечения комфорта проживающих;

осуществлять контроль правил и норм охраны труда и требований производственной санитарии и гигиены
	
	Текущий контроль:
- экспертная оценка демонстрируемых умений, выполняемых действий, защита практических, лабораторных работ и заданий практической направленности,

Итоговый контроль:

Экзамен




